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Variedades | Macabeo
Crianzasobrelias | 18 meses

Vifiedo | Vifedos de la zona de La Vega de 30 afios de edad media con una altitud
de unos 750 m y suelo arcillo-calcéreo.

Vendimia | Seleccién en el viiedo y vendimia manual a primeros de septiembre.

Elaboracién |  Seleccion de las parcelas de Macabeo segiin criterios de frescura y
potencial aromatico. La uva se procede al escurrido neumatico a baja temperatura y
presion para extraer solamente el mosto flor. Decantacién y limpieza por frio, sin
adicion de clarificantes para seguir con su fermentacién a temperatura controlada.

Embotellado | Tras el ensamblado de los diferentes vinos, se procede al tiraje en
los primeros meses del afio. La segunda fermentacion y crianza se realiza en nuestras
cavas a temperatura baja y constante.

Cata |  De color amarillo pélido y de burbuja fina. Sus aromas nos recuerdan a
bolleria o panaderia con notas frescas de fruta blanca. En boca se presenta con una
entrada redonda y muy agradable, de buena constitucién y carbénico, equilibrado e
integrado. Final cremoso, largo y agradable.

Maridaje | Solo o con pescados y mariscos, ensaladas, pastas, arroces, platos
picantes, comida asidtica y todo tipo de aperitivos.
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3 ANALITICA FORMATOS DISTRIBUCION
Alc. 112,50 % vol. Botella | 75cl.y150cl. Cajas por Pallet )
Acidez total | 6,50 g/l tartarico Caja |  6botellas 95 - EUR
Acidez volatil | 0,29 g/l 115 - AMER

pH | 3.19
Aztcar residual | 8g/l i Peso por Caja
Temp. de servicio | 6°C ¢ 9,69 Kg
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